CARTE DES COCKTAILS

GORDO MULE 15€
(Le Moscow Mule revisité)

French Gin La Citadelle ou The Botanist
Citron Vert & Ginger Beer

Feuille de menthe

Cerise Griotte de Francis

La création du C ol ce cocktail n’a plus a faire ses preuves,
la puissance du Gin adoucie par la Ginger Beer

BELLINI 18 €

Purée Péche Blanche
Champagne Brut

La traditionnelle coupe de Champagne agrémentée
d’une purée de péche de vigne

SEX ON THE BEACH 15€

Vodka

Liqueur de Péche
Jus de Cranberry
Jus d’Orange

La puissance de la Vodka et la douceur du fruit
MOIJITO ROYAL 18 €

Menthe du Potager
Rhum blanc Cubain
Lime & Sucre de canne
Champagne
Angostura

Une revisite du Mojito Cubain ol la puissance
du Rhum sera adouci par I’élégance du
Champagne Brut Serveaux



NAPOLEON SPRITZ 14 €

Ligueur Mandarine Napoléon
Prosecco & Apérol
Tranche Orange fraiche & confite

Un classique de tous les étés, on ne s’en lasse jamais,
une revisite avec la liqueur de Mandarine Napoléon qui coupera
I'amertume de I’Apérol en y ajoutant un godt fruité

HUGO SPRITZ 14 €

Liqueur Saint Germain
Prosecco
Tranche Orange fraiche & confite

La liqueur de sureau remplace I’Apérol pour une
nouvelle version du célébre Spritz

NEGRONI 14 €

Gin

Campari

Martini rouge

Tranche Orange fraiche & confite

SUN SHINE (sans alcool) 12 €
Jus d’Ananas Alain Millat

Jus de Maracuja

Jus de Citron frais

Tranche d’Orange et Citron Confit

Notre cocktail sans alcool aux explosions
de saveurs fraiches

SPRITZ (sans alcool) 12 €

Prosecco sans alcool & Apérol sans alcool
Tranche Orange fraiche & confite



NOS VINS AU VERRE
Blanc VENTOUX Domaine de la Verriére 2022 Roussane/Rolle 10 €

Domaine MUR MUR IUM 2016 MORMOIRON clairette 13 €
Rosé La VERRIERE Goult

9€
Rouge CAIRANNE Domaine BRUSSET 2023 syrah 12 €
LUBERON « Les Ménines » 2021 Syrah/Grenache 10 €

NOS APERITIFS MAISON
Coupe de Champagne Maison Serveaux 14 €
Kir Royal (Cassis / Mire / Créme péche de vigne) 16 €
Muscat de Beaume de Venise-Domaine des Bernardins 12 €
Martini Blanc / Rouge 6 €
Campari/ Suze 6 €
Porto Blanc / Rouge 8 €
Noix St Jean 6 €

Nos Bieres BIO du Luberon 6 €

Blonde / Blanche / IPA / Ambré / Brune / Sans alcool

Alain Milliat Jus de Fruits 8 €

Nectar Fraise Sengana / Abricot Bergeron /
Péche Blanche / Mangue
Jus de Carotte / Tomate / Ananas
Nos Sodas 5.5 €
Coca / Coca Zéro / Orangina / Limonade / Perrier
Schweppes Tonic & Agrumes / Ice tea / Venezzio Bitter
Nos Pastis 6 €
Ricard / 51 / Pernod
Henri Bardouin (anis étoilé)
Manguin (plantes et épices)
Anista (herbes de Provence)
Pastis Olive (La garrigue)
Pastis Marra (caramel / réglisse)

Nos Thés Glacés 5 €

Icy Moji'thé / Fraise Rhubarbe Givrée / So Cool Litchi / Péche Passion



NOS WHISKYS
ISLAY

Bowmore 40°  Single Malt 12 ans
Laphroaig 48°  Single Malt
Jura 40° Single Malt
Lagavulin 43° Single Malt 16 ans
Caol lla 43° Single Malt 12 ans
Talisker PortRuighe 45° Single Malt
Talisker Single Malt 10 ans
Scapa40° Single Malt 16 ans
Ardbeg 46° Single Malt

Kilchoman Machir Bay 46° Single malt

Port Charlotte 50 ° Heavly Peated SM 10 ans

Sexton 40° Single Malt Irish
SPEYSIDE

Knokando 43° Single Malt 12 ans
Knokando 43° Single Malt 18 ans
Knokando 43° Single Malt 21 ans
Cardhu 40° Single Malt 12 ans
Dalwhinnie 43° Single Malt 15 ans
Aberlour 40° Single Malt 12 ans
Aberlour 40° Single Malt 16 ans
Singleton 40° Single Malt 12ans
Glen Broch 40°  Single Malt 12 ans
The Glenlivet 40° Single Malt 18 ans
Copper Dog 40 °
Monkey Shoulder 40°

TENNESSEE
Jack Daniel’s 45° Single Barrel Select

KENTUCKY
Woodford reserve 43° Bourbon

JAPON

Fuji — Sanroku 50° Blended
NiKKa from the Barrel
Togouchi Japanese Blended 9 ans

Akashi 40° Blended Whisky
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WHISKY ALLEMAND

Slyrs 40° Malt Whisky 15 €

NOS SPIRITUEUX

Bas Armagnac 40° 1974 « Création Carcarille » 20 €
Bas Armagnac  F. Goudoulin 1998 20€

Bas Armagnac Chateau de Laubade 40° 12 ans 20 €

Poire Williams 12€
Fine Cognac Naud XO 20€
Cognac Delamain Pale & Dry 20€
Get 27 8¢€
Elixir du Mont Ventoux 8¢€
Liqueur de Verveine 30° 8€
Calvados Chateau du Breuil 15 ans 12 €
Calvados Coquerel 12 €
Floc de Gascogne 10€
Vieux Marc de Gigondas 42° 10€
Vieux Marc de Vieux Télégraphe 2004 14 €
Vieux Marc de Vieux Télégraphe 2008 14 €
Vieux Marc de Chateauneuf du Pape 12 €
Fine de Bourgogne 12 €
Limoncello Maison 8¢€
Tequila La Cofradia 38° Blanco 12 €

Tequila Anejo  38° 12 €



NOS GINS

GIN The Botanist Islay Dry 12 €
GIN La Citadelle 12€
GIN HENDRICK’S 12 €
GIN Naud 12€
GIN Nouaison 12 €
GIN L’Acrobate 12 €
GIN Bombay Saphire 12 €
GIN Mistello (Provence, Sault) 12 €
NOS RHUMS
Dom Papa 10€
Diplomatico 10€
RHUM Ron ABUELO 15 ans 15 €

Tawny /Napoléon / Oloroso

RHUM Ron Abuelo Centuria 25€
RHUM Naud 15 ans 15€
RHUM Naud Hidden Loot Dark Reserve 20€
RHUM Kraken Black Spiced 14 €
BOISSONS CHAUDES
Café 35¢€
Décaféiné 4€
Noisette 4€
Chocolat 45¢€
Cappuccino 45€
Thé 35¢€

(Vert Gunpowder/Noir fruits rouges/Earl Grey
/Vert Menthe Nanah/Ceylan/ Darjeeling)
Infusion 35¢€

(Verveine/Tilleul/Verveine Menthe)



